
■給食の鉄人2022　大会使用可能調理器具リスト

調理器具 調理器具 

包丁バッド 和ジオ鍋（大）

揚げバッド 和ジオ鍋（中）

小深バッド 和ジオ鍋（小）

標準バッド（大） 洋ジオ鍋（特大）

標準バッド（小） 洋ジオ鍋（大）

配膳バッド 洋ジオ鍋（中）

はかり（デジタルもあり） 洋ジオ鍋（小）

まな板用すべり止め ソテーパン（大）

ゴムベラ（中） スミフロン鍋（特大）

ゴムベラ（小） スミフロン鍋（大）

木杓子 スミフロン鍋（中）

スパテラ スミフロン鍋（小）

ピーラー 揚げ鍋

ハサミ フライパン

カード オーブン（ガス）

チャッカマン 鉄板

茶漉し ガスコンロ

泡だて器 電子レンジ

菜箸 フードプロセッサー

ホイッパー（1連） 蒸し器

ホイッパー（2連） 炊飯器

お玉

穴あきお玉

計量カップ（1ℓ）

計量カップ（200㎖）

計量スプーン（大） 中心温度計

計量スプーン（小） 型抜き

横レードル（大） ミトン

横レードル（小）
※他に持込み希望器具がある場合、

　事前にお問い合わせください。

レードル（100㎖）

レードル（50㎖）

トング

ターナー

ボウル（大）

ボウル（中）

ボウル（小）

手付きザル

缶切り

おろし金

包丁（牛刀）

包丁（ペティナイフ）

まな板

スプーン

  持参可能器具

給食の鉄人2022で使用可能な調理器具は、下記リストに記載の器具のみとさせていただきます。

なお、記載以外の小型調理器具（型抜き、中心温度計等）の持込みは、100食分の調理を前提とする器具

であれば使用を許可する場合がございますが、事前審査が必須となりますので、提出前に事務局までお問

い合わせください。


